
 

 

 
06.07. – 10.07.2026 
 

MENU VEGI 
Quorn “Szechuan Art” mit Reisnudeln und Brokkoli 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Bunter Melonensalat an Zitronendressing und pflanzlichem Feta 

dazu Focaccia 

CHF 19.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Frühlingsrolle und Sojasauce 
CHF 18.00 
 

FLAMMKUCHEN 
Flammkuchen mit Gemüse 
CHF 16.50  
  

SAISONAL 
Saisonsalat 
CHF 5.50 

 
 

INFORMATIONEN: 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. Fleisch-, Fisch- und 
Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und Brot aus der 
Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen Gerichten  /Produkten siehe 
Deklaration en am Buffet. 
 

  



 

 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00 
KLEIN   CHF 16.00  

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET MIT FLEISCH   BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Gebratener Fleischkäse 
(Kalb/Schwein) an Senfsauce, 
Pommes Risolees und 
Blattspinat mit Haselnüssen 

 Gefüllte Aubergine an Salsa 
Verde mit rotem Reis und 
gebratenes Gemüse 
 

   

Dienstag  Dienstag 
Chipolata-Spiess (Kalb) 
«Mediterran» an würziger 
Tomatensauce mit gefüllten 
Kartoffeln und Karottenduett 

 Samosas an Mango-Passions-
frucht-Chutney mit Gemüse-
Papaya Salat 
 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Schweins-Saltimbocca an 
Salbeisauce mit Safran-Risotto 
und Caponata 

 Zucchetti-Piccata an Tomaten-
sauce und Teigwaren 
 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Rindsgeschnetzeltes 
«Stroganoff» mit Pilawreis und 
Räbengemüse 

 Kartoffel-Tortilla an Mojo Rojo-
Sauce mit Grillgemüse und 
Zwiebelpickles 

   

Freitag  Freitag 
Überbackener Schinken-
Laugenbretzel (Schwein), 
Kartoffelecken, Bohnensalat 

 Überbackener Caprese-
Laugenbretzel, Kartoffelecken 
und Bohnensalat 

   

Nachschöpfen: Beilagen gratis nachschöpfen. Fleisch-/Vegi-Hauptkomponente mit 
Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


