
 

 

 
22.06. – 26.06.2026 
 

MENU VEGI 
Quorn Poke Bowl mit Gemüse und Erdnuss-Sojasauce dazu 

Nestnudeln 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Weissweinrisotto mit italienischem Ofengemüse und gebratenem 

Tofu 

CHF 19.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Back-Camembert und Honig-Senf-Dip 
CHF 18.00 
 

FLAMMKUCHEN 
Flammkuchen griechische Art 
CHF 16.50  
  

SAISONAL 
Gurkenkaltschale garniert 
CHF 5.50 

 
 

INFORMATIONEN: 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. Fleisch-, Fisch- und 
Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und Brot aus der 
Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen Gerichten  /Produkten siehe 
Deklaration en am Buffet. 
 



 

 

  
PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00 

KLEIN   CHF 16.00  
   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET MIT FLEISCH   BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Grill-Schnecke (Schwein) an 
einer Senfrahmsauce mit 
Polenta und Wurzelgemüse 

 Quinoa-Puffer an einer Salsa 
«Amarillo» mit Spinat und 
Nüssen 

   

Dienstag  Dienstag 
Poulet-Piccata an einer 
Tomatensauce mit Oregano, 
dazu Nudeln und Zucchetti 

 Sommerliches Gemüseragout 
mit Blätterteigkissen 
 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Gerollte Kalbsbrust an 
Estragon-Sauce mit Lyoner 
Kartoffeln und Romanesco 

 Ofen-Blumenkohl mit 
Granatapfel «Baba Ganoush» 
mit Ingwer-Basmatireis und 
Ofengemüse  

   

Donnerstag  Donnerstag 
Poulet-Geschnetzeltes 
«Casimir» mit Mandelreis und 
Früchten 

 Falafel mit Basilikum-Hummus, 
Taboulé Salat mit Ofen-
Kartoffel-Duett 

   

Freitag  Freitag 
Chili con Carne (Rind), Reis mit 
Jalapeños, Tomaten-Avocado-
Salat und Crème Fraìche 

 Focaccia mit Ofengemüse an 
einem Ricotta-Zitronen-Dip 
 

   

Nachschöpfen: Beilagen gratis nachschöpfen. Fleisch-/Vegi-Hauptkomponente mit 
Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


