
 

 
08.06. – 12.06.2026 
 

MENU VEGI 
Vegetarische Hackbällchen mit Tomaten-Gemüsesauce dazu 

Orecchiette 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Vegane Ceviche mit Rauchtofu 

CHF 19.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Spinat Börek 
CHF 18.00 
 

FLAMMKUCHEN 
Veganer Flammkuchen 
CHF 16.50  
  

SAISONAL 
Apfelkaltschale garniert 
CHF 5.50 

 
 

INFORMATIONEN: 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. Fleisch-, Fisch- und 
Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und Brot aus der 
Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen Gerichten  /Produkten siehe 
Deklaration en am Buffet. 
 



 

  
PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00 

KLEIN   CHF 16.00  
   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET MIT FLEISCH   BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Spare-Ribs (Schwein) an 
Honigsauce mit Peperoni-Reis 
und Marktgemüse 

 Grünes Gemüsecurry mit Tofu, 
Parfumreis und gerösteten 
Cashew-Nüssen 

   

Dienstag  Dienstag 
Kalbsbratwurst an Zwiebel-
sauce und Kartoffelpuree mit 
Karotten an Zitronenthymian 

 Indisches Hirse-Schnitzel an 
Erdbeer-Raita, Kartoffeln «Aloo 
Masala» und Ofengemüse 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Keema-Meatballs (Rind) an 
Jaipur-Currysauce mit 
Zitronen-Reis und grillierten 
Auberginen 

 Rhabarber-Risotto mit 
Spargeln und Radiesli dazu 
Pecorino Romano 
 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Pouletschenkel-Ragout 
«Cinque Pi» mit Penne und 
Brokkoli 

 Gefüllte Zucchetti mit 
Mascarpone und Arrabbiata-
Sauce dazu Wildreis 

   

Freitag  Freitag 
Lasagne al forno (Rind)  Gebratener Reis mit Gemüse 

und Ei dazu einen Soja-Sesam-
Dip 

   

Nachschöpfen: Beilagen gratis nachschöpfen. Fleisch-/Vegi-Hauptkomponente mit 
Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


